
10月 予約限定メニュー

※写真はイメージです。

(スモークサーモンのマリネ・マグロとアボカドの生春巻き

　　　　タコのカルパッチョ・ローストビーフ・鴨とチーズの燻製・焼き豚の胡椒風味)

「洋風オードブルの盛合せ」が新登場！ワインやビールといかがですか？



※メニューに使用している米はすべて国内産です。 ※仕入れ状況によりメニューの内容が変更になる場合がございます。 ※写真はイメージです。 ※記載の価格はすべて消費税が含まれております。

昭
和
２１
年
創
業
以
来
、守
り
続
け
た
伝
統
の
味
。

中
で
も
自
慢
は
、北
海
道
産
の
天
然
昆
布
と

九
州
産
の
さ
ば
節
と
う
る
め
節
か
ら

じ
っ
く
り
時
間
を
か
け
て
つ
く
っ
た〝
こ
だ
わ
り
の
だ
し
〞は
、

し
っ
か
り
と
し
た
コ
ク
と
旨
味
を
持
ち
な
が
ら
、

上
品
な
薄
味
に
仕
上
げ
て
お
り
、

麺
の
つ
ゆ
だ
け
で
な
く
、様
々
な
料
理
に
使
わ
れ
て
い
ま
す
。

『
今
井
の
だ
し
』を
使
用
し
た
伝
統
の
味
を
、

ビ
ス
タ
ル
ー
ム
に
て
是
非
ご
賞
味
下
さ
い
。

会席弁当「柳」 3,500円
先  　付／ くるみ豆腐
向  　付／ 鯛昆布〆・車海老
八  　寸／ 出し巻・胡瓜酢味噌和え・鴨ロース燻製・板わさ
焼  　物／ 鰆幽庵焼き・酢蓮根・帆立バター焼き・酢茗荷
焚き合せ／ 高野豆腐・菜の花・椎茸・湯葉・南瓜・桜麩・木の芽
御  　飯／ 季節のご飯・麩饅頭・奈良漬

≪道頓堀今井≫の味をお気軽に
お楽しみいただける会席弁当です。

４個以上より
承ります。

会席弁当「華」 6,000円
先　　付／ 桜花豆腐・佃煮昆布
お 造 り／ 鯛昆布〆・帆立昆布〆・車海老・山葵・穂紫蘇・いり酒・大葉
揚 げ 物／キス天ぷら・青唐天ぷら・さつま芋天ぷら・蓮根天ぷら
八　　寸／ 出し巻・穴子と胡瓜土佐酢和え・鴨ロース煮・板わさ・穴子八幡巻き

鮭塩焼き・酢取り茗荷・稚鮎甘露煮・
さつま芋蜜煮・烏賊黄身焼き 

焚き合せ／ ひろうす・絹さや・椎茸・生姜天・南瓜・
桜麩・人参・木の芽

ご　　飯／ ちらし寿司（穴子・酢蓮根・絹さや・
錦糸卵・焼きのり・寿司海老）

デザート／ わらび餅

≪道頓堀今井≫の色とりどりのお料理を詰め合わせた逸品です。

４個以上より
承ります。

懐石御膳「雅」 8,500円
先　　付／ くるみ豆腐・蒸し雲丹・タレ・山葵・造り湯葉
お 造 り／ 鯛昆布〆・ホタテ昆布〆・サーモン昆布〆
揚 げ 物／小海老天・青唐
八　　寸／ 出し巻・板わさ・鴨ロース燻製・わかさぎ甘露煮・

和牛しぐれ煮・胡瓜ぬた和え・鰆幽庵焼き・酢蓮根・
山桃・ホタテ山椒煮・和え物・珍味4種類

焚き合せ／ 高野豆腐・人参・冬茹椎茸・南瓜・三度豆・海老
強　　肴／焼豚
ご　　飯／ ちらし寿司

厳選された食材による本格懐石御膳。
優雅なひと時を演出致します。

４個以上より
承ります。

かご会席「四季」 
         5,000円
向　　付／ 鯛昆布〆・車海老
小　　鉢／ 桜花豆腐
揚 げ 物／ キスあられ揚げ・

三色花見団子・
さつま芋天ぷら・そら豆天ぷら

焼 き 物／ 鰆幽庵焼き・酢蓮根・穴子八幡巻き・花びら百合根
八　　寸／ 出汁巻き玉子・桜餅麩・鴨ロース煮・わかさぎ甘露煮
焚き合せ／ うど白煮・冬茹椎茸旨煮・さつま芋煮・鶏丸煮・

菜の花・桜麩・木の芽
強　　肴／ 焼豚・青唐辛子・白髪ねぎ
ご　　飯／ 白御飯・奈良漬
デザート／ わらび餅

「春」、「夏」、「秋」と旬の味を
お楽しみいただけます。

４個以上より
承ります。

『道頓堀 今井』の
お料理のお申込みは、ご利用日の3日前の午後2時まで、4個以上より承ります。

事前
ご予約制



Sushi
寿 司

※メニューに使用している米はすべて国内産です。 ※仕入れ状況によりメニューの内容が変更になる場合がございます。※写真はイメージです。 ※記載の価格はすべて消費税が含まれております。

にぎり寿司「上」
《５人前》 16,000円
本マグロ中トロ こぼれイクラ醤油漬け軍艦
剣先烏賊 鯛昆布〆 焼目帆立
玉子焼き ふんわり煮穴子 大海老

大阪寿司とにぎり寿司
《５人前》 13,000円
本マグロ中トロ 穴子押し寿司有馬山椒
烏賊にぎり寿司昆布のせ 海老押し寿司
サーモン 鯖の棒寿司
料亭の出し巻玉子

にぎり寿司「極」 《５人前》  22,000円
本マグロ中トロ 車海老 蒸し鮑
ホタテ軍艦イクラ乗せ 活鯛 煮蛤の握り
玉子焼き ふんわり煮穴子

にぎり寿司「特選寿司」
 《1人前》 6,000円

本マグロ中トロ 車海老
蒸し鮑 雲丹軍艦
活鯛昆布〆 こぼれイクラ
煮穴子一本 環八

袱紗玉子焼

予約メニューのお申込みは、ご利用日 前日の午後2時まで承ります。

個食イメージ

個食イメージ

個食イメージ
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個食イメージ

個食イメージ

Hors d’oeuvre
オードブル

Roast beef
ローストビーフ

予約
メニュー
寿司・オードブル・
ローストビーフ

2022

お寿司・オードブル・ローストビーフは
個食でご提供いたします。

個 食

但馬牛和風
ローストビーフ
盛合せ
 《４人前》　10,000円

洋風オードブル 《４人前》 10,000円
・アボカドのムースとズワイガニカクテル風　
・アンズのフォアグラファルス
・人参のギモーヴ雲丹添え

・スモークサーモンと帆立貝柱パイケース
・オマール海老とパルメザンチーズのスフレ
・イベリコ豚ショーソンパイ

シェフがこだわった肉・野菜をバランスよく
ラインナップ。シャンパンや白ワインでの
乾杯の後に欠かせない華やかな逸品です。

大阪発祥の和食料理店による
厳選された逸品

厳選された新鮮な海の幸を盛り込んだ至福の逸品

和風オードブル 《４人前》　10,000円
鰆西京焼き/バイ貝旨煮/福佐焼玉子/牛時雨煮/丸十蜜煮/ブロッコリー/茗荷/海老艶煮/蛸/南瓜麩/
法蓮草お浸し/占地/半助大根/八幡蒟蒻/季節麩/銀杏/合鴨ロース/蓮根唐揚/南京唐揚

食材を活かし出汁を利かせた 
優しい味に仕上げ、

彩り豊か盛り付けました。

自家製ダレに一晩漬け込み、
低温で焼き上げた
和風ローストビーフを
お楽しみください。

事前
ご予約制



※メニューに使用している米はすべて国内産です。 ※仕入れ状況によりメニューの内容が変更になる場合がございます。※写真はイメージです。 ※記載の価格はすべて消費税が含まれております。

予約メニューのお申込みは、ご利用日 前日の午後2時まで承ります。

Cut steak
カットステーキ

予約
メニュー
会席弁当・弁当
カットステーキ

2022

「肉質はきめ細かく、脂は甘くて、

口の中でとろけるほどおいしい」が特徴の近江牛。

部位ごとのステーキをビスタルームで

ご注文いただけます。是非ご賞味ください。

近江牛ステーキ（各100ｇ）
岩塩/山葵/ポン酢/オニオンソース(4種添え)　

洋弁当 2,500円
ローストビーフなどを一口ずつ
バランスよく仕上げました。

和弁当 2,500円
和の献立を彩りよく
盛り付けました。

和風会席弁当 5,500円
先　 付/胡麻豆腐
お 造 り/4種の盛合せ
炊き合せ/海老艶煮・鶏治部煮・茶巾・大根
焼 八 寸/鰆西京焼き・福佐玉子・烏賊黄身焼き串
強　　肴/和風ローストビーフ・あしらい一式
酢の物・蟹身/和布・千枚胡瓜
ご　　飯/炊き込み御飯　　　香物/ハリハリこうこ
デザート/３種のフルーツ・散らしゼリー

洋風会席弁当 5,500円
イセエビのテルミドール
ウニのフラン/タコのマリネ/パプリカのキッシュ
貝類のブルゴーニュ風
和牛ステーキ/温野菜
マグロのカクテル
パエリア

近畿牛食べ比べ弁当 7,000円
◎オマールの海老のコンソメ寄/マグロのタリアータ/剣先イカのキャビア添え
◎バイ貝のマルケ風　　◎イセエビのフリット奈良漬けのタルタルソース
◎魚介のカルトッチョ（鯛・アサリ・ラングスティーヌ）
◎神戸牛ステーキ丼/松坂牛ステーキ/近江牛 肉寿司
◎季節のフルーツ 

日本三大和牛（松坂牛・近江牛・神戸牛）を

贅沢に食べ比べ！見た目もインパクトのある

豪華なお弁当です。

フィレ
《1人前》 5,500円

ロース
《1人前》 ４,500円

モモ
《1人前》 3,500円

ハンバーグ＆
海老フライ弁当 　　3,500円
メインにデミソースハンバーグ＆有頭海老フライ、
オードブルと牛カルビ御飯の洋風弁当です。

Kaiseki
-Bento
会席弁当

Bento
弁　当

事前
ご予約制



※仕入れ状況によりメニューの内容が変更になる場合がございます。※写真はイメージです。 ※記載の価格はすべて消費税が含まれております。

予約メニューのお申込みは、ご利用日 前日の午後2時まで承ります。予約
メニュー
ピザ・サンドイッチ
フルーツ
トクトクセット

2022

ボリューム満点の当日メニューを、
お得にご注文いただける予約限定セットです Toku Toku Setトク　　　　　　　　  トク　　 　　  セット

季節のフルーツ盛合せ
《3人前》 5,000円

サンドイッチ
（近江牛カツサンド）
 《1人前》 3,000円

パ・リーグVSピザ  《3人前》 3,500円

サンドイッチ
（海老と
  ブロッコリーの
  タマゴサンド） 
 《1人前》 1,500円

鶏の唐揚げ＆ポテトフライ ミックスピザ チーズ盛合せ

人気のメニューをお得なセットに。
トクトク
Set 6,000円

《3人前》A
串カツ盛合せ ソーセージ盛合せ 半熟タマゴのシーザーサラダ

先ずはここから、お酒にもピッタリ。
トクトク
Set 6,000円

《3人前》B
焼き鳥盛合せ ぼっかけ焼きそば 枝豆

お腹も満たせるラインナップ。
トクトク
Set 6,000円

《3人前》C

「パ・リーグ食べつくせピザ」
がリニューアルして復活!!
ご利用当日の対戦球団毎に
違った味をお楽しみいただけます!!   

バファローズ主催試合のみ

500円
お得!!

500円
お得!!

500円
お得!!

オリックスバファローズ
牛プルコギ/葱/糸唐辛子B

東北楽天ゴールデンイーグルス
牛タン/ずんだ/笹かまE
千葉ロッテマリーンズ
エビ/アサリ/法蓮草/味噌ピーナッツM
福岡ソフトバンクホークス
牛モツ/ニラ/明太子H
埼玉西武ライオンズ
豚肉味噌焼き/味噌ポテト/長ネギ/ブロッコリーL
北海道日本ハムファイターズ
ラム肉(ジンギスカン)/北海道産モッツァレラ/コーン/アスパラF

E M

H

L

F

PACIFIC
LEAGUEVS

ご利用日当日の
対戦球団ピザとの
ハーフ＆ハーフ

Pizza
ピ　ザ

Sandwich
サンドイッチ

Fruits
フルーツ

事前
ご予約制

※オープン戦、セパ交流戦は除きます。




